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壹、 計畫目的 

臺灣土雞具備優良肉質、多元品種資源及深厚飲食文化基礎，長期以來為

我國家禽產業與飲食文化中極具代表性且具發展潛力之重要資產。然而，隨著

消費型態快速轉變、進口禽肉競爭加劇，以及年輕世代飲食習慣與價值觀改變，

傳統土雞產品在市場端逐漸面臨能見度不足、創新應用有限與世代連結弱化等

挑戰，亟需透過系統性推廣機制，導入創新料理形式、加工應用思維與永續飲食

理念，以提升整體產業競爭力與社會認同度。基於上述產業發展需求，自 2024

年起推動「臺灣土雞創意饗宴料理競賽」。第一屆活動成功以創意料理競賽為核

心，建立產學參與之示範模式，吸引學校、產業及媒體關注，奠定活動品牌基礎；

第二屆（2025 年，以「新味力・新生活」為主題）則進一步擴大活動規模，並

首度整合產業展售、廠商品評與媒合及消費者參與等機制，有效促成「學生創意

×產業應用×市場推廣」之實質連結，整體執行成果與效益均優於原訂目標，獲得

產官學界高度肯定。延續前兩屆累積之執行經驗與正向回饋，第三屆活動將不

再僅止於競賽形式的延續，而是全面升級定位為以「產業能量展示×永續飲食實

踐×青年培育平台」為核心的推廣活動。透過競賽作為平台，串聯年輕世代廚藝

人才、學校教育體系、產業端與政府單位，打造全新世代的臺灣土雞推廣模式，

引領國產土雞由「傳統食材」邁向「創新應用與永續發展」的新階段。 

 

貳、 辦理單位 

指導單位：農業部 

主辦單位：社團法人中華民國禽肉行銷發展協會  

執行單位：國立嘉義大學動物科學系  
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參、 競賽內容 

一、  參賽資格及報名方式 

(一) 參賽資格： 

1. 參賽對象：凡臺灣地區對料理具熱忱之高中職、大專院校餐飲、食品、營

養及畜產相關科系在學學生，或畢業 6 年內之相關科系校友，皆可組隊

報名參賽。每隊至少須包含兩名相關科系成員。 

2. 團隊人數與組成：採團隊報名制，每隊 3-5 名成員。所有成員皆須符合基

本資格（第 1 點）。 

3. 隊長（代表人）：每隊須推選 1 名隊長，負責與執行單位聯絡、文件繳交、

經費及其他競賽相關事宜。 

4. 報名文件：在學學生需檢附學生證影本；畢業生需檢附畢業證書影本或其

他可佐證資料。報名完成後，參賽團隊之成員不得增補或更換。 

5. 文件要求：所檢附之證明資料須清晰可辨，否則將影響報名資格。 

6. 組隊限制：參賽隊伍不得跨學制組隊。 

7. 報名限制：每位學生僅能報名參賽 1 隊。 

 

 (二) 報名方式： 

1. 第一階段： 

初賽作品資料繳交，於中華民國 115 年 10 月 16 日(星期五)止。報名所需

資料全部電子檔(PDF)於收件截止日期前以電子郵件方式傳送至執行單位，

並於發送郵件後來電確認 。 

2. 繳交資料： 

收件單位：國立嘉義大學動物科學系  陳祥良老師 

信件主題：2026 年臺灣土雞料理超能量活力創新 × 永續應用-單位名稱 

電子信箱：onthechickenmeat@gmail.com 

連絡電話：05-2717549; 0919525870   
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二、  參賽評選辦法說明 

1. 參賽主題：必須以「臺灣土雞」（如紅羽土雞、黑羽土雞、皇金土雞、文昌

雞、古早雞、鬥雞、珍珠雞及烏骨雞等臺灣土雞）為主要食材進行料理創

作，每隊可呈現至多 2 道作品，惟須突顯臺灣土雞的風味特色與在地價值。 

2. 初審階段：採書面審查，由本執行單位邀請產業專家及學者組成審查小組。 

3. 決賽階段：由執行單位聘請產業專家及學者組成 6 人(含)以上，擔任評審委

員，採現場製作作品及簡介方式，依評審標準進行評分。 

4. 為確保競賽活動公平、公正、公開，委員進行評審，需簽訂保密協定，並依

循說明，善盡保密責任。 

5. 參賽器具：進入決賽之隊伍，於決賽現場需提供評審委員試吃評選，故若

有需使用特殊覆熱設備、慣用之其它器具、展示盤具等器具時請自行準備，

但需自行與執行單位確認是否符合該場地可以使用之電熱設備。 

三、 廠商媒合活動 

1. 專屬攤位展示與交流：本次特別設立「選手與廠商媒合專區」，並於特定時

段開放（詳見簡章競賽流程表），邀請協會廠商及與會人員參與品評與交流。

決賽團隊獲專屬攤位，可直接介紹作品特色、研發理念及團隊優勢，並分享

商品化方向，協助廠商掌握市場潛力，促進雙方合作，為後續開發與推廣奠

定基礎。 

2. 參賽作品品評與互動：為確保交流與體驗的完整性，決賽團隊除需準備小

份量試吃品外，亦須明確派員駐點於專屬攤位，與廠商及與會者進行互動

與評品。透過「作品品評＋面對面交流」，團隊能即時獲取業界建議，展現

專業與潛力，進一步推動臺灣土雞創意料理邁向量產化與市場化，實現產

學合作價值。 

3. 試吃品規範：每隊需準備至少 90 份以上小份量試吃品，並依產品特性提

供每份 20~40 公克範圍，以兼顧品評體驗與食材運用的合理性。 



 

 5 
 

4. 材料補助費用：為協助決賽團隊參與媒合活動，主辦單位將於決賽階段提

供每隊新台幣 3000 元材料補助，以支應食材及相關材料採購，確保作品

準備與試吃展示順利進行。 

四、 競賽時程 

階段 時間 工作內容 

報名日期 
自公告日起至 115 年 10 月 16

日(星期五) 24 時為止 

⚫ 以實際收件為憑，請於期限繳交資料。 

⚫ 報名期間執行單位將同步審查報名隊

伍提交之報名資料，如有缺漏需補件，

經通知需於 115 年 10 月 23 日(星期

五) 18 時為止完成補件。 

公布入圍  

名單 
115 年 11 月 11 日 (星期三) 

⚫ 協會活動網頁公布入圍名單並通知入

圍參賽者。 

決賽時間 115 年 12 月 05 日 (星期六)  

競賽地點 
國立嘉義大學動物產品研發推廣中心 

(600355 嘉義市鹿寮里學府路 300 號) 

五、 競賽方式 

1. 競賽組別：本競賽採「同一主題、分學制評比」設計原則，透過一致的競賽

精神與任務設定，搭配不同學制之評分重點，引導學生依其學習階段發揮最

佳表現。競賽組別如下：高中職組與大專院校組（含研究所）。 

2. 競賽任務（高中職組與大專院校組一致），參賽隊伍須完成以下三項核心任務： 

a. 土雞料理產品製作：以臺灣土雞為主要原料。作品形式為具備保存性與加

工特性的產品。 

b. 永續應用說明：說明全雞或多部位利用之設計理念。納入副產物、剩料或

資源再利用之永續思維。 

c. 現場展示與口頭說明：進行作品實體展示。說明創意發想、技術應用重點與

永續概念。  
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3. 評分方式與學制差異如下所述： 

a. 同一主題、同一競賽舞台，維持活動整體一致性。 

b. 依不同學制設定不同評分權重，兼顧學習導向與產業導向。 

4. 初賽方式： 

a. 參賽團隊以規定時間內繳交電子檔案書面審查資料乙份(含報名表、團隊成

員資料、附錄之附件二、附件三、附件四)，以及作品資料報告格式及內容

如附件一。 

b. 收件後經審查如缺資料者，將以電子郵件或電話通知缺漏進行補件，請於

115 年 10 月 23 日(星期五) 18 時前完成補件，若逾期未補齊，即視為自行

棄權。 

c. 參賽團隊須提供實際產品開發作品照片及相關資料，經執行單位組成之評

審委員會書面審查，優秀者可獲選進入決賽。 

d. 書面初審評分標準如下： 

 

項

次 
評分項目 比重 細項說明 

1 符合競賽主題 30% 

1. 作品符合活動主題，展現特色並具應用潛力。 

2. 主原料說明須正確、明確，以臺灣土雞為主要食材，突顯

風味特色與在地價值。 

2 
開發動機與創意構

想 
30% 

1. 作品具創新元素，呈現差異化與市場吸引力。 

2. 開發動機具市場導向，呼應現代飲食潮流或消費需求。 

3. 創意理念符合活動精神。 

3 
產品可量產性與永

續應用 
30% 

1. 產品特性說明包含合理製造流程（流程圖及成品照片）。 

2. 包裝、保藏性與安全性說明完整。 

3. 提供模擬或設計之產品標示範例。 

4. 成本分析及產品特色與競爭優勢說明清楚。 

5. 永續概念如副產物或剩料再利用、低浪費設計需呈現。 

4 書面報告完整度 10% 
1. 撰寫清楚、條理分明，易於評審理解與判斷。 

2. 文字表達專業且具邏輯性，資料呈現整齊且易於閱讀。 
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5. 決賽方式：由評審團根據評分標準，將分數加總依成績高低，每組選出 3 名

優勝者及 3 名創意潛力獎/永續應用獎之臺灣土雞創意料理產品。 

項目 方式 

競賽者 

介紹產品 

參賽隊伍需在規定的時間內介紹其產品的設計理念、簡要的製作過程和產

品獨特之處。 

⚫ 評審委員將進行問答和評論-8 分鐘 (含提問) 

競賽 

(試吃評分) 

依據參賽者報名時所列出之產品，以供評審進行現場評選。 

⚫ 每道料理分 2 盤 (評審評品、展示完成品)。 

⚫ 評審試吃：試吃料理份量以 6 人份為原則。請參賽隊伍依產品特性，提

供每份 20~40 公克之試吃份量。份量設計應兼顧評審品評需求與食材運

用之合理性。 

⚫ 展示完成品：參賽隊伍需準備料理完成品，並以合宜的方式展示，供評審

觀摩與參考。展示形式由隊伍自行設計。 

注意事項 

1. 參賽選手於比賽當日須攜帶有效身分證件以供查驗。 

2. 所有食材及調味料皆須由參賽者自行準備。 

3. 現場僅提供比賽時產品簡易覆熱設備，如設備不足，參賽者需自行攜帶；

現場僅提供 110V 插座。 

4. 廠商媒合階段，參賽選手需自備簡易覆熱設備；現場僅提供 110V 插座。 

5. 參賽者須自行準備足夠份量的菜品以供比賽展示及試吃。 

6. 當日將進行現場試吃評分，並於同日公布得獎名單及頒獎。 

7. 參賽者需自行準備足夠人力，在現場完成評審試吃及產品介紹相關工作。 

8. 主辦單位僅提供評審試吃所需餐具。 

9. 參賽者可攜帶半成品進場，用於主菜之搭配或輔助料理。 

10. 參賽者或團隊所使用之原物料須符合衛生福利部食品安全及衛生管理

法相關規定；主辦單位有權取消不符規定者之參賽資格。 

11. 參賽選手不得穿著有明顯顯示所屬單位或學校標誌的服裝。 

12. 參賽人員請勿在比賽期間協助他組操作，如經發現雙方皆取消資格。 

13. 在評審評比階段，各組須留一人在比賽會場整理環境。 

a. 競賽場所提供之設備器具(各組) 

品名 數量 品名 數量 品名 數量 

切菜板 1 個 不鏽鋼盤 2 個 電子秤 1 台 

快速爐 一台 乳膠手套 10 雙 菜刀 1 把 

烤箱 分組使用 鍋子 1 個 料理剪刀 1 把 

抹布 3 條 餐巾紙 1 包  冰箱 分組使用 
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b. 決賽評分標準：評審委員按參賽團隊進行產品評分，分為 100 分，其評分項目

具體如下說明： 

高中職組（學習導向）：著重「學習成果展現 × 創意表現 × 食材理解」 

評分項目 比重 說明 

風味及口感 30% 

符合產品口味風格，調味適當、口味純正，主料與香氣表現清

楚，口感能呈現土雞應有之嫩、軟、脆、酥或滑等特性，並展

現對土雞食材特性的理解與應用。 

產品外觀 25% 
評估整體感觀表現，包括色澤、形狀、擺盤與完成度，材料搭

配具創意且呈現完整、美觀。 

開發動機與新穎性 25% 

評估作品構想是否具創意與學習成果展現，包含材料搭配創

新、料理構想新穎性，並能初步融入永續概念（如多部位使

用、減少浪費）。 

可量產性評估 20% 
評估作品是否具基本量產與推廣可行性，重點在概念合理性與

實務理解，不以高度商業成熟為必要條件。 

 

大專院校組（產業導向）：著重「技術成熟 × 永續深度 × 商品化可行性」 

評分項目 比重 說明 

風味及口感 25% 
風味表現需具市場接受度與穩定性，口味設定明確、調味成

熟，能符合商品化或餐飲通路需求。 

產品外觀 20% 
評估產品整體視覺、規格一致性與市場呈現效果，包含包裝或

擺盤之商品化潛力。 

開發動機與新穎性 30% 

評估創新程度與技術成熟度，包括加工技術、功能改進、永續

應用深度（如全雞利用、副產物再利用、低浪費設計），以及

是否具差異化競爭力。 

可量產性評估 25% 
重點評估產品是否具備實際量產與商業推廣可行性，包括製程

穩定度、成本合理性、標準化與通路適應性。 

  



 

 9 
 

六、 獎勵辦法 

1. 當天公佈並進行頒發優勝獎狀。 

2. 決賽獲獎隊伍需依指定規格繳交說明獲獎作品之完整報告檔案乙份及  

參賽心得，其格式及內容如附件一，並授權主辦單位審視後可進行後續推

廣使用。 

3. 繳交檔案期限為 115 年 12 月 11 日(星期五) 17:00 止，獎金將於完成上述

要求後匯款，若超過交件期限，將取消獎金。 

4. 匯款資訊：須與本競賽主要聯絡人相同之匯款帳戶者資訊。 

5. 主辦單位將依「所得稅法」第 14 條第 1 項第 8 類、第 88 條及依「各類

所得扣繳率標準」第 2 條第 7 款規定「競技、競賽機會中獎獎金或給與，

按給付全額扣取百分之十」，並辦理扣繳稅款報繳及扣(免)繳憑單申報。

得獎者獎金為新臺幣 2 萬元(含)以下，照原獎金發放；得獎獎金超過新

臺幣 2 萬元，須先扣 10%之稅金。(如為非中華民國境內居住之個人，

或在中華民國境內無固定營業場所之營利事業者，另依規定辦理。) 

6. 獎金將於決賽結束，檢附完整領款所須之相關資料並簽署領據後，以匯款

方式撥付。 

7. 若未配合本簡章獎勵辦法規定者，則視為放棄獲獎資格。團隊報名之參賽

隊伍，將以選手組長 (主要聯絡人) 進行後續納入所得辦理；獎金請自行

分配，如有爭議，主辦單位亦不涉入爭議並保持中立。  
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8. 獎項與獎金規劃 

學制別 獎項名稱 名額 獎金（元） 小計（元） 說明 

高中職組 

金獎 1 名 25,000 25,000 學習成果與創意整體表現最佳 

銀獎 1 名 15,000 15,000 
 

銅獎 1 名 10,000 10,000 
 

創意潛力獎 3 名 5,000 15,000 鼓勵創意構想與未來發展性 

高中職組小計 
 

6 名 
 

65,000 
 

      

學制別 獎項名稱 名額 獎金（元） 小計（元） 說明 

大專院校組 

金獎 1 名 25,000 25,000 兼具技術成熟度與產業潛力 

銀獎 1 名 15,000 15,000 
 

銅獎 1 名 10,000 10,000 
 

永續應用獎 3 名 5,000 15,000 全雞利用、低浪費、低碳應用 

大專院校組小計 
 

6 名 
 

65,000 
 

總計 
 

12 名 
 

130,000  
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七、 競賽流程及互動體驗活動 

2026 年臺灣土雞料理超能量活力創新-決賽時間 115 年 12 月 05 日 (星期六) 

時間 流程 執行內容 

09：00-10：00 
參賽選手報到及 

展示區佈置 

⚫ 簽到作業 

⚫ 食材放置大會安排區域 

⚫ 請參賽隊伍依序完成作品放置展示區

(L90*W90 cm/每組) 

10：00-10：20 開幕 ⚫ 長官來賓致詞 

10：20-10：30 媒體聯訪 媒體聯訪活動 

10：30-10：40 賽事說明 宣達賽事相關事宜(抽籤作業) 

10：40 選手進場 第一梯次-選手進場  

10：50-11：40 
【高中職組】 

 比賽開始 

⚫ 於限定時間 (50 分鐘) 內完成菜品  

⚫ 並送至評審區展示桌擺設 

⚫ 需留一人於比賽區做最後清潔 

11：50-12：40 
【高中職組】 

評審評比 
評審試吃、評分 

12:50 選手進場 第二梯次-選手進場 

13：00-13：50 
【大專院校組】 

 比賽開始 

⚫ 於限定時間 (50 分鐘) 內完成菜品  

⚫ 並送至評審區展示桌擺設 

⚫ (L180*W90 cm/每組) 

⚫ 需留一人於比賽區做最後清潔 

14：00-14：50 
【大專院校組】 

評審評比 
評審試吃、評分 

15：00-16:30 
 選手與廠商 

媒合活動 

⚫ 介紹作品特色、研發理念及團隊優勢，

並分享商品化方向 

⚫ 覆熱參賽作品以供廠商品評+交流 

 

16：30-17：00 頒 獎 公布得獎名單與頒獎 

17：00-17：50 推廣活動 中華民國禽肉行銷發展協會 

https://www.bing.com/ck/a?!&&p=1875b25d9871eb53e897e725f287c605cd8a306a516d5bcfcbae81cc0223b81bJmltdHM9MTczNTUxNjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=034da65d-24db-62c0-04b5-b5df252063c5&u=a1L25ld3Mvc2VhcmNoP3E9JWU1JWFhJTkyJWU5JWFiJTk0JWU4JTgxJWFmJWU4JWE4JWFhJnFwdnQ9JWU1JWFhJTkyJWU5JWFiJTk0JWU4JTgxJWFmJWU4JWE4JWFhJkZPUk09RVdSRQ&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=1875b25d9871eb53e897e725f287c605cd8a306a516d5bcfcbae81cc0223b81bJmltdHM9MTczNTUxNjgwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=034da65d-24db-62c0-04b5-b5df252063c5&u=a1L25ld3Mvc2VhcmNoP3E9JWU1JWFhJTkyJWU5JWFiJTk0JWU4JTgxJWFmJWU4JWE4JWFhJnFwdnQ9JWU1JWFhJTkyJWU5JWFiJTk0JWU4JTgxJWFmJWU4JWE4JWFhJkZPUk09RVdSRQ&ntb=1
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2026 臺灣土雞推廣互動體驗活動流程表 115 年 12 月 05 日 (星期六) 

時間 活動項目 執行內容說明 

10:00–10:30 互動體驗區整備 
• 完成體驗區佈置與材料準備 

• 工作人員流程確認與安全說明 

10:30–12:00 廚藝角色 DIY 體驗（上午場） 
• 簡易土雞料理 DIY 體驗-醉雞捲、手

打土雞丸  

12:00–13:00 中場整理／民眾自由休息 
• 體驗區整理與補給 

• 避免與午餐及競賽節奏干擾 

13:00–14:30 廚藝角色 DIY 體驗（下午場） 
• 簡易土雞料理 DIY 體驗-醉雞捲、手

打土雞丸 

另有:土雞小知識集章活動  

• 以闖關／集章方式進行 

• 內容包含土雞營養特色、品種認識、永續應用概念 

• 完成集章可兌換限量小禮物（50–80 份，每人限兌換一次） 
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八、 產業化推廣活動 

(一) 主辦單位可就得獎作品安排由各得獎團隊說明開發理念及品嚐活動，邀

請媒體記者、贊助單位、食品業界、餐飲業者及流通業者參與。 

(二) 後續主辦單位可協助媒介，但不涉入得獎人與企業界人士洽技轉或商品

化合作事宜。 

九、 智財權歸屬 

(一) 得獎作品之著作財產權由得獎者（或得獎團隊）所有。得獎者（或得獎

團隊）保證作品為其原創，且不侵犯任何第三方之智慧財產權，並未違

反任何著作權法規定或合同義務。若主辦單位因此遭受損失，得獎者應

承擔全額之訴訟或賠償責任。 

(二) 入圍作品之智慧財產權歸屬參賽者（或團隊）所有。參賽者同意，主辦

單位及其團體會員對入圍作品的技術移轉、商業化或智慧財產權相關事

宜享有優先協議權。 

(三) 參賽者同意無償授權主辦單位，於各地區永久性使用得獎及入圍作品的

創意內容，使用範圍包括但不限於產業發展、行銷推廣、教育訓練、展

覽展示等用途。主辦單位可根據實際需求決定推廣方式及範圍，無需另

行支付參賽者（或團隊）費用。 

(四) 如因本合約所涉之智慧財產權、技術移轉或作品使用事宜發生任何爭議，

應提交主辦單位所在地之法院為第一審管轄法院。 

十、 注意事項  

(一) 參賽者應尊重評審委員的專業評價，不得對評審結果提出異議。 

(二) 參賽者必須全程參加製作與展出，不得遲到或早退，違者或逾時則取消

其參賽資格。 

(三) 參賽作品不得在同一年度參加其他公開競賽活動（校內活動除外）。如經

查實參賽作品有重複投稿情況，參賽者必須退還所有獎金及獎狀給主辦

單位。 
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(四) 經檢舉報名不實者或參賽作品涉及侵犯智慧財產權，將被取消參賽及得

獎資格，並收回所有獎項；且前揭所有法律責任由參賽者自行承擔。 

(五) 參賽所使用之原料或食品添加物，皆需符合衛生福利部食品安全衛生管

理法相關規定，主辦單位有權逕予取消未符規定者之參賽資格。 

(六) 主辦單位擁有權利隨時修正、暫停、延長或終止活動，並在天災、疫情

或其他不可抗力情況下調整細節，對活動內容、獎項及爭議有最終解釋

及決定權。 

(七) 本活動簡章辧理要點未盡之處，由審查委員會決定。 
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十一、 報名表 

「 2026 年臺灣土雞料理超能量」報名表 

主要聯絡人 

基本資料 

(組長) 

姓   名  性   別   參加組別(學制別) 

生   日     年      月    
學生證字號 
(身分證字號) 

  

電   話  

隊員姓名 

姓   名  姓   名  姓   名  姓   名  

性   別  性   別  性   別  性   別   

學生證字號 

(身分證字號) 
 

學生證字號 

(身分證字號) 
 

學生證字號 

(身分證字號) 
 

學生證字號 

(身分證字號)  

生   日  生   日  生   日  生   日 
 

作品名稱  

學校系所 

(1)                                                                (主要聯絡人) 

(2) 

(3) 

(4) 

(5) 

E-Mail 
(主要聯絡人) 

 

通訊地址 
(主要聯絡人) 

□□□-□□ 

 

匯款帳號 

存簿影本 
(主要聯絡人) 
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本人已閱讀並同意本活動辦法中有關智財權歸屬權益及備註欄之說明。 

 
所有參賽者簽名                                                                 

備 註 

1. 本團體參加「2026年臺灣土雞料理超能量活力創新」活動，本團隊已確實了解活動說明及公告

之規定，並同意遵守各項規定。報名後不得更換隊員，參賽隊伍資格無法更改。 

2. 報名投稿作品恕不退件，參賽隊伍應自行備份。 

3. 參賽者應尊重評審委員的專業評價，不得對評審結果提出異議。 

4. 參賽作品不得在同一年度參加其他公開競賽活動（校內活動除外）。如經查實參賽作品有重複

投稿情況，參賽者必須退還所有獎金及獎狀給主辦單位。 

5. 經檢舉報名不實者或參賽作品涉及侵犯智慧財產權，將被取消參賽及得獎資格，並收回所有獎

項；且前揭所有法律責任由參賽者自行承擔。 
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團 隊 成 員 資 料 (學生證及身分證正反面影本) 
(不足請自行複印本頁) 

 

參賽者一 (主要聯絡人)   

參賽者二  

參賽者三  

參賽者四  

證明文件正面 證明文件反面 

證明文件正面 證明文件反面 

證明文件正面 證明文件反面 

證明文件正面 證明文件反面 
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附件一  

2026 年臺灣土雞料理超能量活力創新競賽作品資料報告(書審)格式 

 

報告書(書審)格式說明如下： 

一、報告封面與格式請參照如下所示：計畫書內文以 20 頁為限。 

二、每份計畫書請自行保存副本，資料繳交後不得要求抽換。 

三、撰寫格式： 

(一)紙張大小：以 A4 為主 

(二)邊界：上下左右皆 2.5 cm  

(三)字型：中文-標楷體 

(四)英文及數字-Times New Roman 

(五)字體大小：報告標題 14 級(粗體)，章節標題 12 級(粗體)  

(六)內文 12 級 (標準) 

(七)行距：單行間距  

四、計畫書內容需包含： 

(一) 封面及目錄 

(二) 開發動機與新穎性  

(三) 使用主原料說明 (★臺灣土雞品種說明) 

(四) 製造流程(包含詳細的標準作業流程及成品照片)  

(五) 可量產性評估 

(六) 包裝、保藏性與安全性  

(七) 產品標示 (模擬或設計之產品標示範例) 

(八) 產品特色與應用潛力(含永續應用性) 

(九) 成本分析  

(十) 參賽心得（決賽） 
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十二、 附錄 

附件二 (每位參賽選手填寫) 

個人資料提供同意書 

您好： 

為了保障您的權益，請務必詳細的閱讀本同意書之各項內容。 

1. 2026 年臺灣土雞料理超能量(以下簡稱本賽會) 取得您的個人資料，目的在於

辦理「2026 年臺灣土雞料理超能量活力創新」之蒐集、處理及使用您的個人

資料是受到個人資料保護法及相關法令之規範。 

2. 本次蒐集與使用您的個人資料，包含姓名、國民身分證統一編號(居留證號）、

地址、出生年月日、性別、照片、行動電話、E-MAIL、最高學歷、現(曾)任職

機構、職稱及個人重要經歷等。 

3. 您同意本賽會因競賽所需，以您所提供的個人資料確認您的身份、與您進行聯

絡；並同意本賽會於您錄取後繼續處理及使用您的個人資料。 

4. 您可自由選擇是否提供本賽會您的個人資料，但若您所提供之個人資料，經檢

舉或本校發現不足以確認您的身分真實性或其他個人資料冒用、盜用、資料不

實等情形，本賽會有權停止您的報名資格、錄取資格等相關權利，並且由您負

擔相關法律責任，若有不便之處敬請見諒。 

5. 本同意書如有未盡事宜，依個人資料保護法或其他相關法規之規定辦理。 

6. 您瞭解此一同意書符合個人資料保護法及相關法規之要求，具有書面同意本賽

會蒐集、處理及使用您的個人資料之效果。 

 

 

請擇一勾選： 

□我已詳閱本同意書，瞭解並同意受同意書之拘束 

□我不同意本同意書之內容 

 

 

立同意書人：_____________________(請本人簽章) 

 

 

中 華 民 國   年   月   日 
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附件三 (每位參賽選手填寫) 

原創切結書 

 

 

立書人:                      

 

立書人等為參加 社團法人中華民國禽肉行銷發展協會 

(下稱「主辦單位」)所主辦「2026 年臺灣土雞料理超能量活力創新」 

一、茲切結所提之參賽創新作品乃係立書人等原創並未抄襲他人。 

二、日後若經查明立書人等之參賽作品確係部份或全部抄襲他人，   

立書人等之參賽資格，所獲頒之獎金資格應立即取消，並立即將所

領取之獎金及獎狀歸還主辦單位。 

三、若因立書人等抄襲他人創意而致主辦單位須向第三人賠償或導致

其他損失，立書人等應負賠償主辦單位之责。 

四、立書人等保證擁有或有權使用其所創作之「參賽作品」之智慧財產

權並保證所創作之「參賽作品」不侵害任何人之智慧財產權。 

 

此致 

社團法人中華民國禽肉行銷發展協會 

 

立書人簽章 :                     (請本人簽章) 

 

 

 
中 華 民 國   年   月   日 
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附件四  (每位參賽選手填寫)  

著作權及肖像權使用授權書 

 

 

立書人:                     

 

茲就本人參與主辦單位所舉辦之競賽活動文字與作品資料，本人同意

以下事項： 

本人授權在本次活動中所拍攝有關文字、相片及肖像，均可在主辦單位

網站及相關刊物使用。主辦單位就該著作全部享有完整之著作及肖像

使用權。 

 

本人瞭解並同意上述授權。 

 

此致 

社團法人中華民國禽肉行銷發展協會 

 

立書人 

 

姓 名：                    (請本人簽章) 

 

法定代理人：                       (請本人簽章) 

 

*填寫說明：本活動對象若為十八歲以下，須得法定代理人之同意。 

 

 

 

 

 
 

中 華 民 國   年   月   日 


